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Agli studenti delle classi
5A VE e 5B VE,

e loro genitori/rappr.legali
Al personale docente

e p.c. Al DSGA e sito web

OGGETTO: “LABORATORIO DI ANALISI SENSORIALE SUI VINI SPUMANTI” - ARSIAL

Si informano le SS.LL. che, le classi in oggetto, dal 13 al 17 febbraio 2023, parteciperanno in Aula
Magna al “Laboratorio di analisi sensoriale sui vini spumanti”.

Il corso ¢ promosso e finanziato dall’Agenzia Regionale per lo Sviluppo e I’Innovazione
dell’Agricola del Lazio (ARSIAL) ed ¢ finalizzato alla promozione e alla conoscenza dei principali
produttori laziali di spumanti con metodo classico e Charmat.

Il corso si articolera in cinque giornate frontali della durata di 4 ore (orario 9:00/13:00), due ore di

lezioni teoriche e due ore di pratica con esercizi di degustazione secondo il seguente programma:

DATA | PROGRAMMA

DOCENTE

13/02/23 | Storia e origini della spumantizzazione P. Fioravanti

(esperto in corsi di formazione in
analisi sensoriali nel settore enologico)

Analisi sensoriale e assaggio I. Caprioli
(esperto di analisi sensoriali)
14/02/23 | Vitigni atti alla spumantizzazione nel Lazio F. Nardi
Tecniche di spumantizzazione: metodo classico A. Capone
Analisi sensoriale e assaggio P. Fioravanti

15/02/23 | Panoramica delle produzioni di spumanti in Italia F. Nardi

Tecniche di spumantizzazione: metodo Charmat A. Capone
Analisi sensoriale e assaggio P. Fioravanti
16/02/23 | Abbinamenti cibo/spumante. P. Fioravanti

Servizio dello spumante

E. Falanga (AIS)

Analisi sensoriale e assaggio

17/02/23 | Incontro con i produttori
Intervento dell’ Arsial

Consegna degli attestati

La partecipazione al corso sara riconosciuta ai fini del PCTO.
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Le classi, nelle date sopra indicate, rispetteranno il seguente orario scolastico:

- ingresso ore 8:45

- uscita ore 13:00.

Il Dirigente Scolastico

J )
e 9 ////?/// e ////////?/’//
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